
Speiseplan vom 07.10.2024 bis 13.10.2024  KW 41

Menü 1 Menü 2 Menü 3

Spiegelei mit 14,6,A,I,G Milchreis C Broccoli-Kartoffelauflauf F,1,6

Kartoffelpüree und G,4 mit Zucker C mit Tomatensoße G Wir wünschen Ihnen guten
geb.Blumenkohl und Zimt Appetit
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Graupeneintopf mit Fleisch, 1,3,5 Eierpfannkuchen mit G,I,4 Geschnetzeltes 14,6,A,I,G catering-jungermann.de
Kartoffeln und Suppengemüse G,4 Vanillesoße G, 1 mit Reis und G,4

C,I,6,G,4 Rote Bete C,I,6,G,4

Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Fleischkäse mit Paprika- A,I Schupfnudeln mit G,I,4 Hackbraten mit 14,6,A,I,G

gemüse und Kartoffelpüree A,I Champignonrahmsoße G,M,14 Pfeffersoße G,4

G, Kartoffeln und Rosenkohl
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Rinderleber mit A,G,I,6 Eier in süß-sauer Soße C Bratwurst mit Kartoffelpüree 1,3,6

Gemüse,Zwiebeln A Kartoffeln und G,1 und Wirsing 1,3,6

und Kartofflen dazu Salat
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Seelachsfilet mit C,D,G,6 Schichtsalat mit 1,3,6 Curryhähnchen mit A,I,G

Kartoffelpüree und G,I,4 Ei und ger.Käse A,I Reis und Bananen A,I

Kraut-Möhren Salat A,1 A,I

Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Brechbohneneintopf A, 1 geb. Käse mit A,I gegrilltes Hähnchensteak C,D,G,6

mit Gemüse und F Kartoffelspalten mit Barbecuesoße G,I,4

Kartoffeln und Lyonerkartoffeln
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1 Bei Um-Abbestellung des Essens 

A,I A,I

Hacksteak mit 14,6,A,I,G gef. Kartoffeltaschen Hühnerfrikassee mit F,1,6 bitte unter der Nummer:
Kartoffelsalat G,I,4 und Sahnesoße G Möhren-Erbsen und A,I

G,4 G,4 Reis dazu 0172 615 00 66
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

              05601 920 733

Wir bitten darum, die Speisepläne ausgefüllt bis spätestens Freitag der Woche dem Fahrer zu geben !
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Abkürzungen Allergene:

A: Gluten H=Schalenfrüchte B: 

Krebstiere I: Sellerie

C: Eier J: Senf

D: Fische K: Sesam

E: Erdnüsse L: Schwefeldioxid

F: Sojabohnen M: Lupinen

G: Milch N: Weichtiere

Abkürzungen Zusatzstoffe:

1. mit Konservierungsstoff

2. mit Antioxidationsmitteln

3. mit Farbstoffen

4. mit Süßungsmittel

5. kann Gräten enthalten

6. mit Geschmacksverstärker 

7. mit Phosphat

8. geschwefelt

9. gewachst

10. geschwärzt

11. Oberfl. mit Natamycin 

behandelt

12. mit Coffein

13. mit Alkohol

14. Nitritpökelsalz

Abkürzungen Allergene:
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Abkürzungen Zusatzstoffe:

1. mit Konservierungsstoff

2. mit Antioxidationsmitteln

3. mit Farbstoffen

4. mit Süßungsmittel

5. kann Gräten enthalten

6. mit Geschmacksverstärker 

7. mit Phosphat

8. geschwefelt
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10. geschwärzt
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behandelt

12. mit Coffein

13. mit Alkohol
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http://www.partyservice-jungermann.de/

