
Speiseplan vom 03.03.2025  bis 09.03.2025  KW 10
Bei Fragen zur Kennzeichung sprechen Sie bitte unser Küchenpersoanl an.

Menü 1 Menü 2 Menü 3

Königsberger Klopse 14,6,A,I,G C Schinkennudelauflauf F,1,6

mit Salzkartoffeln G,4 Veg.Gemüsepfanne C mit Tomatensoße G Wir wünschen Ihnen guten
in Kapernsoße dazu Salat Appetit
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Bauern Frühstück mit 1,3,5 Kartoffeltaschen G,I,4 Frikadelle mit 14,6,A,I,G www.catering-jungermann.de
Speck und Eiern G,4 mit Sahnesoße G, 1 Kartoffelknödeln G,4

C,I,6,G,4 und Sauerkraut C,I,6,G,4

Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Fleischkäse mit A,I Tortellini mit G,I,4 Frikadelle mit Champignon- 14,6,A,I,G

Kartoffelpüree und Erbsen- A,I Kräutersahne- G,M,14 soße und Reis dazu G,4

Möhren Gemüse G, Soße
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Currywurst mit A,G,I,6 Eier in Senfsoße C Bratwurst mit Kartoffel- 1,3,6

Kartoffelwedges A mit Kartoffeln G,1 püree und 1,3,6

und Röstzwiebeln Salat Porreegemüse
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Backfisch mit C,D,G,6 Gemüseauflauf 1,3,6 Frühlingsrolle mit Reis A,I,G

Kartoffelpüree G,I,4 mit Tomatensoße A,I und Gemüse A,I

und Salat A,1 A,I

Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Pichelsteinereintopf A, 1 Germknödel mit A,I bunter Nudelsalat C,D,G,6

mit Kartoffeln und F Pflaumenmus und mit Bockwurst G,I,4

Gemüse Vanillesoße
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1 Bei Um-Abbestellung des Essens 

A,I A,I

Wienerwürstcheneintopf 14,6,A,I,G Backkäse mit Sülze m. Essig-Öl Dressing F,1,6 bitte unter der Nummer:
mit Gemüse und Nudeln G,I,4 Kartoffelspalten G Zwiebeln und Kartoffeln A,I

G,4 G,4 0172 615 00 66
Dessert 4,1 Dessert 4,1 Dessert 4,1

Wir bitten darum, die Speisepläne ausgefüllt bis spätestens Freitag der Woche dem Fahrer zu geben !
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Abkürzungen Allergene:

A: Gluten H=Schalenfrüchte B: 

Krebstiere I: Sellerie

C: Eier J: Senf

D: Fische K: Sesam

E: Erdnüsse L: Schwefeldioxid

F: Sojabohnen M: Lupinen

G: Milch N: Weichtiere

Abkürzungen Zusatzstoffe:

1. mit Konservierungsstoff

2. mit Antioxidationsmitteln

3. mit Farbstoffen

4. mit Süßungsmittel

5. kann Gräten enthalten

6. mit Geschmacksverstärker 

7. mit Phosphat

8. geschwefelt

9. gewachst

10. geschwärzt

11. Oberfl. mit Natamycin 

behandelt

12. mit Coffein

13. mit Alkohol

14. Nitritpökelsalz

Abkürzungen Allergene:

A: Gluten H=Schalenfrüchte B: 

Krebstiere I: Sellerie

C: Eier J: Senf

D: Fische K: Sesam

E: Erdnüsse L: Schwefeldioxid

F: Sojabohnen M: Lupinen

G: Milch N: Weichtiere

Abkürzungen Zusatzstoffe:

1. mit Konservierungsstoff

2. mit Antioxidationsmitteln

3. mit Farbstoffen

4. mit Süßungsmittel

5. kann Gräten enthalten

6. mit Geschmacksverstärker 

7. mit Phosphat

8. geschwefelt

9. gewachst

10. geschwärzt

11. Oberfl. mit Natamycin 

behandelt

12. mit Coffein

13. mit Alkohol

14. Nitritpökelsalz

http://www.catering-jungermann.de/

