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Bei Fragen zur Kennzeichnung sprechen sie bitte unser Kiichenpersonal an.

Menu 1 Menu 2 Menu 3
S |Kasesuppe Al |Germknodel mit G34 |Frikadellen 14.6.A
% mit Lauch Al |Pflaumenmus gefillt ALl |mit Sauerkraut u. Kartoffel- [
s |und Nudeln und VanillesoRRe kloRRen

Dessert 1,4 |Dessert 1,4 |Dessert 1,4
E’ Hackballchen mit Al1414vegetarische Tortellini in AC.G [Hahnchenbrust Toscana ALG
& [Schwarzwurzeln G4 |Kasecreme mit Broccoli c,G,1 |mit SchinkentomatensolRe [
2 und Salzkartoffeln und Maccaroninudeln
&)

Dessert AG,15 |Dessert G,15 |Dessert G,15
§ Schnitzel G, |Nudeln mit cld |Hackfleischcurry mit Paprika AG,1,6
2 |in JagersoRe G4 |Gemduse in Tomatensol3e Al |und Spirellinudeln 1,G,4
-*§= und Kartoffeln AL9 Salat AL8

Dessert G,1,5 |Dessert G,15 |Dessert G,2,5
(‘%)

E Putensahnegeschnetzeltes mit  AG, |Griine SoRRe c,G,l,2 |Leberkase mit Kartoffel- 1,6,4,C
® |spatzle und Prinzessbohnen AG,4 |mit Salzkartoffeln puree und Erbsen-Méhren- G,
S Gemise

O [Dessert G,1,3,5 |Dessert G,1,35 |Dessert G,1,35
2 |Fischragout D,G,1,4 |gekochte Eier mit Spargel ¢G4 |Héahchensteak Milano DI,
'S |Gartnerin Art m.Bandnudeln 14 |Kartoffeln und Gl4 [mit Kartoffelspalten und Gl4,G
L Hellesol3e Salat

Dessert 1,35 |Dessert 1,35 [Dessert 1,35

Pichelsteiner Eintopf Eintopf
8 mit Suppengemuse Al14 |leichte Gemusesuppe mit Wienerwirstchen mit 1,6
£ |und Schweinefleisch I |Sellerie und Nudeln AG, |Nudelsalat 4
©
? Dessert G,1,5 |Dessert G,15 |Dessert G,1,5
E’ Hahnchencurry mit A,C,G,l |Fruhlingsrolle mit AG,4 [Currywurst mit GA,l4
< [Reis und Banane G.1,4 |Reis und Chilli-sti3 Sol3e G,,J,L |Kartoffelspalten
8 F.6 F,6 F.6

Dessert AG,5 |Dessert AG,5 |Dessert AG5

CATERING JUNGERMANN

Partyservice & Essen auf Radern

Wir wiinschen |hnen guten

Appetit

www.catering-jungermann.de

Abkiirzungen Allergene:

A: Gluten
Krebstiere

C: Eier

D: Fische

E: Erdniisse
F: Sojabohnen
G: Milch

H=Schalenfriichte B:
I: Sellerie

J: Senf

K: Sesam

L: Schwefeldioxid

M: Lupinen

N: Weichtiere

Abkilrzungen Zusatzstoffe:

© 0Nk wWDNPRE

B
= o

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmitteln
mit Farbstoffen

mit SulRungsmittel

kann Graten enthalten
mit Geschmacksverstarker
mit Phosphat
geschwefelt

gewachst

geschwarzt

Oberfl. mit Natamycin
behandelt

12. mit Coffein

13. mit Alkohol

14. Nitritpokelsalz

Kunde:

Bei Um-Abbestellung des Essens

bitte unter der Nummer:

0172 615 00 66



http://www.catering-jungermann.de/

